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SPECYFIKACJA
JAKOSCIOWA
PRODUKTOW

DOTYCZY: CUKRU KRYSZTALU, CUKROW SEGREGOWANYCH,
CUKROW PUDROW, SYROPOW, FONDANTOW, CUKROW
TRZCINOWYCH | BRAZOWYCH, CUKROW ORGANICZNYCH
ORAZ CUKROW DEKORACYJNYCH

UWAGA: Informacje przedstawione w tej specyfikacji jakosciowej produktu sa oparte na naszym obecnym stanie wiedzy i majg
na celu dostarczenie ogolnych uwag na temat naszych produktow i ich zastosowan. Nie mozna ich interpretowac jako gwarancji
okreslonych wtasciwosci opisanych tu produktow lub ich przydatnosci do konkretnego zastosowania. Dokument ten nie powinien
byc traktowany jako umowa i nie bedzie automatycznie wysytany ponownie po zmianie, ale moze by¢ na zyczenie klienta.
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

AN

INFRORMACJE OGOLNE

Sk S
VYV
Grupe Pfeifer & Langen w Polsce tworza dwie spotki:

PFEIFER & LANGEN POLSKA S.A. to spotka produkcyjna, w skiad ktérej wehodzg cukrownie:
Glinojeck, Gostyi, Miejska Gérka i Sroda Wielkopolska.

PFEIFER & LANGEN MARKETING SP. Z O.O. to spotka zajmujaca si¢ sprzedaza i dystrybucia

cukru.

Wieloletnia tradycja i kluczowym celem korporacyjnym Pfeifer & Langen jest
zrownowazony rozwoj, ochrona zasobow naturalnych, promowanie wydajnych
metod uprawy oraz odpowiedzialnos¢ spoteczna. Buraki sg przez nas przetwarza-
ne niemal w 100%. Odzyskang z nich wode wykorzystujemy ponownie - w za-

mknietych obiegach, przy produkgji cukru.

Produkcja w naszych zaktadach realizowana jest w oparciu o miedzynarodowe
normy i standardy m.in. ISO 22000, FSSC 22000, IFS Food . Realizuje-
my polityke zrownowazonego korzystania ze srodowiska zgodnie z normg ISO
14001:2015 i standardem REDcert EU i REDcert” Dbajac o jakos¢ na kazdym
etapie drogi cukru z pola na stot regularnie przeprowadzamy dokfadne audyty
u naszych dostawcow oraz w naszych zakfadach

Nasze buraki kupujemy wytacznie z polskich, lokalnych upraw. Uprawy znajduja
si¢ w bezposrednim sasiedztwie naszych cukrowni, dzigki czemu nasz transport
Jjest mato uciazliwy. Sredni promien dostaw burakow do naszych cukrowni wynosi

42 km w Wielkopolsce i 68 km w obrebie Cukrowni Glinojeck.

Nasi pracownicy sa naszymi najlepszymi ambasadorami. Dbamy o to, zeby kazda
z ponad tysigca zatrudnionych osob miata petng wiedze nt. funkcjonowania spotki
i zapewniong mozliwosc rozwoju zawodowego. Stale poprawiamy bezpieczenstwo
pracy w naszych cukrowniach poprzez szkolenia dla pracownikow oraz prowadze-
nie regularnych audytow z zakresu BHP.
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

K] WszYSTKIE PRODUKTY

s -

CUKRY PUDRY CUKRY DEKORACYJNE

CUKRY TRZCINOWE
| BRAZOWE

CUKRY

S~
SEGREGOWANE
=

PRODUKTY
PASZOWE

)
SYROPY CUKROWE CUKRY ORGANICZNE PRODUKTY
DLA PSZCZELARZY
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JE] STANDARDY JAKOSCIOWE

PRODUCENT - PFEIFER & LANGEN POLSKA S.A.

Cukrownia Miejska Gérka oraz magazyny Géra Slaska i Glogéw — FSSC 22000
Cukrownia Gostysi — FSSC 22000

Cukrownia Sroda Wielkopolska — IFS Food

Cukrownia Glinojeck — IFS Food

DOSTAWCA - PFEIFER & LANGEN MARKETING SP. Z O.O.

m SO 22000

m CERTYFIKATY ZROWNOWAZONEGO ROZWOJU

PFEIFER & LANGEN
PFEIFER & LANGEN POLSKA S.A MARKETING SP.Z 0.0

CERTYFIKAT "g'g;SKK: GOSTYN s‘za?: GLINOJECK

REDcert EU v v v v v

REDcert? v v v v v

RSPO v’ v

1SO 14001 v v v v

Aktualne wersje certyfikatow sa dostepne do pobrania
na stronie internetowej:

WWW.PFEIFER-LANGEN.PL/FIRMA/
ZARZADZANIE-JAKOSCIA



https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/FSSC-22000_Miejska-G%C3%B3rka_16.01.2025.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/FSSC-22000_Gosty%C5%84_16.01.2025.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/IFS_%C5%9Aroda-Wielkopolska_12.12.2023.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/IFS_Glinojeck_10.12.2023.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/Certyfikat-ISO-22000-Marketing_do_16.01.2025_PL-2.pdf
http://www.pfeifer-langen.pl/firma/zarzadzanie-jakoscia
http://www.pfeifer-langen.pl/firma/zarzadzanie-jakoscia

SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

ZGODNOSC

m  Produkty sa zgodne ze wszystkimi obowiazujacymi przepisami polskiego 1 niemieckiego prawa
zywnosciowego, a takze ze wszystkimi obowiazujacymi wymogami europejskiego prawa i higie-
ny zywnosci. W szczeg6lnosci produkty spelniaja wymagania Niemieckiego Kodeksu Zywnosci
i Pasz (LFGB) oraz Rozporzadzenia 178/2002/WE. Spelnione s3 réwniez wymagania Rozpo-
rzadzenia (UE) nr 1169/2011 - w odniesieniu do etykietowania wytworzonych produktéw.

m W stosownych przypadkach stosuje si¢ wymogi okreslone w Rozporzadzeniu 396/2005/WE
ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostaloéci pestycydéw w zywnosci 1 paszy po-
chodzenia rodlinnego i zwierzecego, a takze Rozporzadzenia (UE) nr 2023/915 ustalajace naj-

wyzsze dopuszczalne normy niektorych zanieczyszezen w srodkach spozywezych.
DOKUMENTY JAKOSCIOWE

Dokumenty jakosciowe takie jak Specyfikacje czy Karty Charakterystyki* sa dostepne na zyczenie.

Gdy pyt cukrowy, w odpowiednim ste¢zeniu i granulacji, wystepuje w mieszaninie z powietrzem

1 wystepuje zrodto zaplonu, moze nastapi¢ jego wybuch.

Zatem rekomendujemy nastepujace srodki ostroznosci:

m zapobieganie tworzeniu si¢ pylu cukrowego; L
m usuwanie pylu z obszaru roboczego oraz z urzadzen;
m unikanie wszelkich zrodel zaptonu;
]

NA-

zapobieganie gromadzeniu sie tadunkéw elektrycznych. T

*Zgodnie z art. 2 ust.7 lit. a) oraz zatacznikiem IV do rozporzadzenia (WE) nr 1907/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 18
grudnia 2006 roku (rozporzadzenie REACH) wraz z pozniejszymi zmianami, sacharoza (nr EINECS 200-334-9, nr CAS 57-50-1) jest
zwolniona z obowigzku rejestracji, jako substancja, co do ktorej istnieje wystarczajaca ilosc informacji, ze jej swoiste wtasciwosci powodujq
minimalne ryzyko.

Zgodnie z art. 31 rozporzadzenia (WE) nr 1907/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 18 grudnia 2006 roku (rozporzadzenie
REACH) wraz z p6zniejszymi zmianami, okreslajagcym kryteria dostarczenia karty charakterystyki przez dostawce substancji lub miesza-
niny, karta charakterystyki dla cukru biatego nie jest wymagana.

Chociaz karta charakterystyki nie jest prawnie wymagana, chcielibysmy poinformowac, ze w zaleznosci od rodzaju produktu pyt cukrowy

moze byc osadzony na dostarczonym cukrze. Istnieje takze mozliwosc powstawania pytu cukrowego, na przyktad przez scieranie podczas
transportu.
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

A

INFORMACJE O PRODUKCIE

PARAMETRY

FIZYKOCHEMICZNE Okreslone w specyfikacji produktu dostepnej na zyczenie.

METODY ANALITYCZNE Zgodnie z metodyka ICUMSA.

MIKROBIOLOGIA Okreslone w specyfikacji produktu dostepnej na zyczenie.

Analizy mikrobiologiczne s wykonywane w wewnetrznym i zewnetrznym
akredytowanym laboratorium.

METODY ANALITYCZNE

LABORATORIA Pfeifer & Langen posiada wtasne |_a’|:>oratoria, ale korzystamy rowniez
z ustug akredytowanych laboratoriow zewnetrznych.

m WARTOSC ODZYWCZA
o

Informacja zawarta w Specyfikacji produktu. '

Wymienione ponizej sktadniki alergenne zgodne z Rozporzadzeniem (UE) numer 1169/2011 nie sa

zawarte w produktach dostarczanych przez Pfeifer & Langen:

m  Zboza zawierajace gluten®

Orzechy ** i produkty pochodne.
i produkty pochodne. Seler i produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne. Gorczyca i produkty pochodne.
Jaja i produkty pochodne. Nasiona sezamu i produkty pochodne.
Ryby i produkty pochodne. Dwutlenek siarki i siarczyny > 10 mg / kg.

Orzeszki ziemne i produkty pochodne.

tubin i produkty pochodne.

Soja i produkty pochodne. Migczaki i produkty pochodne.

Mleko i produkty pochodne
(tacznie z laktoza).

*np. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe
**np. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, orzechy pistacjowe, orzechy
makadamia, orzechy Queensland i produkty pochodne

7 Pfeifer & Langer Polska S. A., ul. Mickiewicza 35, 60-837 Poznan



DWUTLENEK SIARKI | SIARCZYNY

Poziom dwutlenku siarki i siarczynéw wynosi: <6 mg/kg.
OSWIADCZENIE DOTYCZACE GLUTENU

Niniejszym o$wiadczamy, ze produkty produkowane przez Pfeifer & Langen Polska S.A. nie sg
zywnoscia specjalnego przeznaczenia. Nasze produkty zawieraja mniej niz 20 ppm glutenu, dlatego

spelniaja wymogi produktéw bezglutenowych zgodnie z rozporzadzeniem WE 828/2014/.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA | OKRES
PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA

Warunki przechowywania i okres przydatnosci do spozycia sg okreslone w specyfikacji produktu.

IDENTYFIKACJA | NUMER PARTII

LA+7: L = numer partii; 1. + 2. cyfry = numer fabryki; 3. cyfra = rok; 4.+5. cyfry = numer tygodnia
w roku;6. cyfra = dzient produkceyjny w tym tygodniu; (opcjonalnie 7. cyfra = cyfra kontrolna)

Dostawa luzem w silosie: numer partii = numer dokumentu dostawy.
L31 - oznacza, ze cukier zostat wyprodukowany przez Cukrownie Gostyn
L32 - oznacza, ze cukier zostat wyprodukowany przez Cukrownie Miejska Gorka

L35 - oznacza, ze cukier zostat wyprodukowany przez Cukrownie Sroda Wielkopolska

L36 - oznacza, ze cukier zostat wyprodukowany przez Cukrownie Glinojeck

SCHEMAT PRODUKCIJI

Dostepny na zyczenie.

=4 /4

OODOD
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

OSWIADCZENIE DOTYCZACE
MATERIALOW OPAKOWANIOWYCH

iniejszym potwierdzamy, ze zgodnie z oswiadczeniami naszych dostawcow stosowane do naszyc
Niniejszym potwierdzamy, ze zgodnie z iadczeniami naszych dost t d zych
produktéw materialy opakowaniowe majace kontakt z Zywnoscia sa odpowiednie do zamierzonego

zastosowania i spelniajg nastg¢pujace wymagania:

m {301 § 31 niemieckiego kodeksu zywnosci i pasz (LFGB),

m  Europejskie Rozporzadzenie (WE) nr 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej dla
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

m  Europejskie rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materialéw i wyrobéw przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia oraz uchylajace dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG.

Dotyczy tylko uzywanych farb drukarskich:

m  Wymagania dobrej praktyki produkcyjnej, podstawa jak i lista surowcow wykluczonych dla farb
drukarskich, podktadéw, lakierdw i lakieréw nadrukowych, wydane przez Europejski Zwiazek
Przemystu Farb Drukarskich (EuPIA).

Dotyczy tylko materialéw z papieru i tektury:
B Zalecenie nr XIVinr XXXVI BFR i warunki badan okreslone w § 64 LFGB.

Dotyczy tylko materialéw z tworzyw sztucznych:
B Rozporzadzenie europejskie (WE) nr 10/2011 w sprawie materialéw i wyrobow z tworzyw

sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Do celéw jednolitego wdrozenia ww. zalecenia Staly Komitet ds. Roslin Zwierzat Zywnosci i Pasz
okreslit nastepujace poziomy MOAH, ktére majg zastosowanie w zaleznosci od rodzaju produktu:

m 0,5 mg/kg dla produktéw suchych o niskiej zawartosci thuszczu/oleju (S 4% thuszczu/oleju),

B 1 mg/kg dla produktéw o wyzszej zawartosci thuszczu/oleju (> 4% zawartosci thuszczu/oleju),

m 2 mg/kg dla thuszczéw/olejow.

Aby zapewni¢, iz nasze produkty nie zawieraja MOSH/MOAH przeprowadzamy okresowo badania
migracji w zapakowanym wyrobie gotowym w zewngetrznym, akredytowanym laboratorium. Uzy-
skane wyniki znajduja si¢ ponizej poziomu oznaczalnosci laboratorium, a zarazem ponizej pozio-

méw proponowanych przez Staly Komitet ds. Roslin Zwierzat Zywnosci i Pasz (Komitet PAFF).
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

CERTYFIKAT ANALIZY

Dla kazdej partii produktu dostarczany jest certyfikat analizy.

Swiadectwa analizy sq generowane automatycznie przy dostawie.

Certyfikat zawiera:

logo producenta,

zaktad produkcyjny,

nazwe produktu,

kod produktu, ”
numer partii,

parametry fizyczne i chemiczne.

Dla produktow, okredlonych terminem przydatnosci do spozycia dodatkowo:
m  date produkgji partii,

m termin przydatnodci do spozycia.

CECHY PRODUKTOWDOSTARCZANYCH PRZEZ
PFEFIER & LANGEN

Produkty oraz proces produkgji s zgodne z wymaganiami Halal oraz posiadaja
HALAL certyfikat Halal. Certyfikat dostepny do pobrania na stronie internetowej:
www.pfeifer-langen.pl/firma/zarzadzanie-jakoscia

Produkty oraz proces produkgji sg zgodne z wymaganiami Kosher. Produkty
posiadajg certyfikat Kosher Pareve/Passover. Certyfikat dostepny do pobrania na
stronie internetowe;:

www.pfeifer-langen.pl/firma/zarzadzanie-jakoscia

KOSHER

WEGETARIANSKIE Produkty sa odpowiednie dla wegetarian, ale nie posiadaja certyfikatu.
WEGANSKIE Produkty sa odpowiednie dla wegan, ale nie posiadajg certyfikatu.

ORGANICZNE Nie produkujemy produktow BIO, ale mamy kilka w ofercie:
(B10) www.pfeifer-langen.pl/en/products/products-organic-sugar

1 o Pfeifer & Langer Polska S. A., ul. Mickiewicza 35, 60-837 Poznan
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

OSWIADCZENIE DOTYCZACE GMO

Produkty nie maja pochodzenia genetycznie modyfikowanego oraz nie wymagaja znakowania i iden-
tyfikacji GMO zgodnie z rozporzadzeniem WE 1829/2003/E w sprawie ,,Genetycznie modyfiko-
wanej zywnosci 1 paszy” oraz Rozpotrzadzeniem 1830/2003/EC dotyczace ,,Mozliwosci §ledzenia

i etykietowania organizméw modyfikowanych genetycznie”.

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PESTYCYDOW
| METALI CIEZKICH

Niniejszym o$wiadczamy, ze $rednie probki cukru bialego (podstawowy surowiec) sg analizowa-
ne pod katem pozostalosci pestycydow 1 metali cigzkich w ramach naszego systemu zarzadzania
jakoScia. Nasze dotychczasowe, wieloletnie badania potwierdzaja, ze wartosci sa ponizej granicy

wykrywalnosci.
Dla metali cigzkich wynosza odpowiednio:

ARSEN (AS) < 0,1 mg/kg

OLOW (PB) < 0,05 mg/kg
KADM (CD) < 0,01 mg/kg
RTEC (HG) < 0,005 mg/kg

Ponadto nasz cukier spelnia — tam gdzie ma to zastosowanie — wymogi rozporzadzenia
(UE) nr 2023/915 ustalajacego najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczeft w srod-
kach spozywczych oraz rozporzadzenia (WE) nr 396/2005 ustalajacego najwyzsze dopuszczalne
poziomy pozostatosci pestycyddw w zywnosci 1 paszy pochodzenia rodlinnego i zwierzecego oraz

na ich powierzchni.

OSWIADCZENIE DOTYCZACE BSE/TSE

Niniejszym potwierdzamy, ze surowce lub materialy pomocnicze pochodzenia zwierze¢cego nie sq
wykorzystywane do produkeji dostarczanych produktéw zywnosciowych firmy Pfeifer & Langen.

W zwigzku z tym nie jest mozliwa obecno$¢ materialéw z BSE/TSE w naszych produktach.

11 Pfeifer & Langer Polska S. A., ul. Mickiewicza 35, 60-837 Poznan



IEI] OSWIADCZENIE DOTYCZACE MELAMINY

Niniejszym potwierdzamy, ze surowce lub materialy pomocnicze, wykorzystywane przy produkeji

cukru i jego asortymentow, nie zawieraja melaminy.

JEZ] OSWIADCZENIE DOTYCZACE PROMIENIOWANIA
JONIZUJACEGO ORAZ TLENKU ETYLENU

Niniejszym potwierdzamy, ze produkty dostarczane przez Pfeifer & Langen nie zostaly poddane

obrébce z zastosowaniem promieniowania jonizujacego lub ekspozycji na tlenek etylenu.
IEE] OSWIADCZENIE DOTYCZACE WEGLA KOSTNEGO

Niniejszym potwierdzamy, ze przy produkcji cukru i jego asortymentow nie uzywamy wegla

kostnego.

m KONTROLA SZKODNIKOW

Zatrudniamy firme zewnetrzna do sprawdzenia i zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami zgod-
nie z planem kontroli naszych zaktadéw. Firma przeprowadza kontrole raz w miesiacu, a w sezonie

letnim dwa razy w miesiacu.

m NUMERY SANITARNE | WETERYNARYJNE

LOKALIZACJA NUMERY SANITARNE NUMERY WETERYNARYJNE
GOSTYN HZ-4110/20/1-01(5)/07 PL3004082p
GLINOJECK 663/1402/2007 « — PL1402022p
MIEJSKA GORKA 4110/20-1 PL3022005p
SRODA WIELKOPOLSKA ON-HZ-4110/20/1-1/07 PL3025019p
PFEIFER & LANGEN PL3064127p
MARKETING SP.Z 0.0. )
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SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTOW

m SPOLECZNA ODPOWIEDZIALNOSC BIZNESU

NUMERY SEDEX

ECOVADIS

ZROWNOWAZONY ROZWOJ

DOBRE DZIALANIA

Pfeifer & Langen Polska S.A.
751055761

Pfeifer & Langen Marketing Sp. z o.o0.
ZC1038255

Pfeifer & Langen Polska S.A. posiada rejestracje

w Ecovadis

www.pfeifer-langen.pl/zrownowazony-rozwoj

www.dobredzialania.slodkielaczy.pl
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http://www.pfeifer-langen.pl/zrownowazony-rozwoj
http://www.dobredzialania.slodkielaczy.pl

ZROWNOWAZONY ROZWOJ W GRUPIE
PFEIFER & LANGEN POLSKA

()
Ok. 1 8 /o buraka przetwarzane jest na cukier i melas,

tory sfuzy m. in. jako pasza dla zwierzat i surowiec
dla przemystu fermentacyjnego.

ox. 7%

buraka przetwarzane
{(est na pasze,

takie jak sprasowane
lub suszone wystodki.

Wok. /9%

burak skfada sie z wody,
ktorg wykorzystujemy

w procesie produkcyjnym.
Dzieki temu minimafizuje-
my pobor wody ze zrodet
zewnetrznych.

Swiadomi tego jak wiele otrzymujemy od natury, wykorzystujemy niemal kazdg czes¢

buraka.

Pozostatosci gleb
wracajg na Fo alub
stuzg do rekultywacji
terenow

Melas powstaty

po procesie kry-
stalizacji i odwiro-
wania cukru to pa-
sza lub surowiec do
produkgji drozdzy,
alkoho{u i innych
produktow.

Wapno z etapu
oczyszczania s.oEu
wraca na pola jako

cenny nawoz.

14

£~
A

—_—
—

Ve

Liscie pozostajg na
polu jako naturalne
zrodfo sktadnikow
pokarmowych.

&  skane podczas

Q mycia burakow
sa wykorzystywane

© sqwykorzysty
przy budowie drog.

\ Kamienie odzy-

Wystodki po
ekstrakgji 1 wyzeciu
to cenny materiat
paszowy.



DZIALANIA NA RZECZ OCHRONY SRODOWISKA

zwalajacych jednoczesnie uprawic pole,
wysiac buraki i wprowadzic odpowiednig
dawke nawozu.

= Wprowadzenie m.in. programu do bilan-

= Woprowadzenie pasowej uprawy gleby
& polegajacej na stosowaniu maszyn po-

A@_@ sowania zawartosci materii organicznej
w glebie (prochnicy).
PROCES UPRAWY, = Odpowiednia logistyka burakow m.in.
ZBIORU | DOSTAWY zastosowanie systemow GPS
SUROWCA DO
CUKROWN

= Stosowanie zamknietych obiegow wodnych.
Wykorzystanie wody zawartej w buraku
cukrowym.

= Stosowanie zabezpieczen przed wyciekami.

= Zmniejszenie zuzycia energii cieplnej.

o ldednEmel - PROCES PRODUKCJI
= Budowa nowych i modernizacja starych CUKRU

instalacji do czyszczenia sciekow przemy-

stowych.

c—
c—) = Zwiekszenie ilosci sprzedawanego cukru
— luzem,

I I — = Budowa nowych silosow i zbiornikow na
cukier ptynny.
PROCES PAKOWANIA, »  Zmniejszenie ilosci materiatow stosowa-
MAGAZYNOWANIA nych do pakowania cukru.
| SPRZEDAZY = Wspél’praca z organizacjami odzysku.

CUKRU




JEZ] W STRONE PRZYSZLOSCIOWYCH ZRODEL
ENERGII

Dazac do uniezaleznienia si¢ od wegla, juz teraz podejmujemy szereg dziatan, ktére minimalizujg

negatywny wplyw na otoczenie zwiazany z wykorzystaniem tego paliwa.

Ograniczajac zuzycie enerﬁll , spalamy mniej wegla, a wigc redukujemy:
»  emisje dwutlenku wegla do atmosfery, zmniejszajac nasz slad weglowy,
= emisje tlenkow siarki, azotu i pytu, co znaczaco poprawia jakosc powietrza w okolicy naszych

cukrowni.
\ co,

WEGIEL

ooo
2019-2035 2019-2035

Planowana redukcja emisji CO,

Planowana redukcja zuzycia energii
w naszych cukrowniach.

potrzebnej do wyprodukowania
1 tony gotowe roduktu w naszych
cukrowniac &Wh/t gotowego
produktu)

chh@cqm\ do zz 1poznqnn si¢ z raportem dotyczacym dzialan
na rzecz zrownowazonego rozwoju podejmowanych przez Grupe
Pfeifer & Langen w Polsce dostepnym pod adresem

WWW.SLODKIELACZY.PL/ZROWNOWAZONY_
ROZWOJ_PFEIFERLANGEN.PDF
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http://www.slodkielaczy.pl/Zrownowazony_rozwoj_PfeiferLangen.pdf
http://www.slodkielaczy.pl/Zrownowazony_rozwoj_PfeiferLangen.pdf

m AKTUALNE WERSJE CERTYFIKATOW ORAZ
OSWIADCZEN

Aktualne wersje certyfikatéw oraz oswiadczen sa dostgpne do pobrania na stronie:

www.pfeifer-langen.pl/firma/zarzadzanie-jakoscia

OSWIADCZENIE DOTYCZACE ALERGENOW

OSWIADCZENIE DOTYCZACE BSE/TSE

OSWIADCZENIE DOTYCZACE GLUTENU

OSWIADCZENIE DOTYCZACE GMO

OSWIADCZENIE DOTYCZACE GMO W PRODUKTACH PASZOWYCH
OSWIADCZENIE DOTYCZACE KARTY CHARAKTERYSTYKI
OSWIADCZENIE DOTYCZACE MELAMINY

OSWIADCZENIE DOTYCZACE ZATWIERDZENIA OPAKOWAN
PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PESTYCYDOW | METALI CIEZKICH
OSWIADCZENIE DOTYCZACE PROMIENIOWANIA JONIZUJACEGO

| TLENKU ETYLENU

OSWIADCZENIE DOTYCZACE WEGLA KOSTNEGO
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http://www.pfeifer-langen.pl/firma/zarzadzanie-jakoscia
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-alergen%C3%B3w_-02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-BSE_TSE_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-glutenu_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-GMO_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-GMO-w-produktach-paszowych_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-karty-charakterystyki_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-melaminy_-02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-zatwierdzenia-opakowa%C5%84-przeznaczonych-do-kontaktu-z-%C5%BCywno%C5%9Bci%C4%85_-02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-zatwierdzenia-opakowa%C5%84-przeznaczonych-do-kontaktu-z-%C5%BCywno%C5%9Bci%C4%85_-02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-pestycyd%C3%B3w-i-metali-ci%C4%99%C5%BCkich_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-promieniowania-jonizuj%C4%85cego-oraz-tlenku-etylenu_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-promieniowania-jonizuj%C4%85cego-oraz-tlenku-etylenu_02.01.2023_PL.pdf
https://www.pfeifer-langen.pl/wp-content/uploads/O%C5%9Bwiadczenie-dotycz%C4%85ce-w%C4%99gla-kostnego_02.01.2023_PL.pdf

Pfeifer & Langen

Pfeifer & Langen Polska S.A. Phone: +48 61846 35 00 www.pfeifer-langen.pl
ul. Mickiewicza 35 e-mail: pfeifer-langen(@diamant.pl www.sklep.diamant.pl

60-837 Poznan
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